SEMAINE DU 04-08-2025 AU 10-08-2025 \J

N
ZI':'Dl\l/IARTIN LE NOEUD AGGLO BEAUVAISIS DUPQN’%

RESTAURATIO

_ lwndi | Mardi Y Mercredi | Jeud Vendredi

Entrée || = Melon REPAS FROID

Plat Msamoussa aux légumes ef | ®=Pavé de colin sauce citron| | ' EiEgréné de boeuf (BIO) Colin d'Alaska mariné au
son jus El# Gratin dauphinois sauce chili thym et citron
Blé Riz Salade de tomate
Batonniére de légumes ZiRchili sin carné (haricots Chevriers verts

rouges BIO, mais BIO,
poivrons, concentré de
tomate, oignons)

Fromage Mimolette Cantafrais St Morét
_| Dessert|| ElFromage blanc et coulis de | EFruit de saison (BIO) < Fruit de saison Eipurée de pomme (BIO)
I fruits jaune et sucre [ I
- i
B

VB QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

© HVE M végétarien = MSC
Recette du chef W CE2 ¥ VBE
Bio 4 Global G.A.P

aE




SEMAINE DU 11-08-2025 AU 17-08-2025 ’N‘

VI | DUPONT
/1

ST MARTIN LE NOEUD AGGLO BEAUVAISIS -
RESTAURATIO

I T T Vendredi

Entrée || EI# carottes rapées < Pastéque
Plat M4Roulé au fromage EildL entilles (BIO) sauce Beignets de calamar
Duo de tomates et tomate facon bolognaise Sauce tartare
concombres Fromage rapé ElGratin de [égumes et
Pates pommes de terre
Fromage Saint Paulin
Dessert|| ElFromage blanc au < Fruit de saison Tarte au flan
spéculoos
H | "
- |
™
- »>

i} QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

hd dgétari . . .
HVE E Vegetarien - M_SC Recette du chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
W CE2 ¥ VBF Bl Bio £ Global G.A.P O
Présence de porc
1 Local Saveur en Or




SEMAINE DU 18-08-2025 AU 24-08-2025 ,\1'

VI DUPONT
/1

ST MARTIN LE NOEUD AGGLO BEAUVAISIS -
RESTAURATIO

___ fendi | Mardi | Mercredi | Jeudi Vendredi

Entrée REPAS FROID REPAS FROID
EiConcombre (BIO) % Melon
vinaigrette
Plat FiNdomelette nature (BIO) # ¥ Jambon blanc* Escalope de volaille sauce Thon mayonnaise
Semoule Klsalade de pommes de napolitaine Salade de Pates (garniture
Fromage rapé froide)

terre fagon piémontaise

Thon mayonnaise Pates

NMGalette de lentilles,
boulgour et [égumes sauce

napolitaine
Fromagé Buchette de chévre ® saint Nectaire
- f R _ N . H . .
Dessert || ZFruit de saison (BIO) Créme dessert pistache - Fruit de saison Beignet a la pomme
- |
™
] >

i} QY

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

IRV X o o
gvs % Vegetarien ;; M_SC zfcst:egdu chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
E ¥ VBF i Bio #  Global G.A.P *Présence de porc

=

1 Local Saveur en Or <’ Contient du porc & AOP




